Vinaigre de vin aromatisé

Dans un petit vinaigrier, mettre 1 tomate confite, 3 tomates
cerises coupées en 4 et deux brins d’origan frais. Remplir a
niveau avec du vinaigre de vin rouge (fait maison ici) jusqu’a
niveau. Laissez macérer au moins 2 semaines avant d’utiliser.
A vos salades !
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